
Oferta ciasta na stoły i podziękowania/szyszki 
 

 

Podziękowania/szyszki 

1. 

Szyszki z ciasta 
- Szyszka ok. 0.4 kg    
2 kawałki ciasta plus 
krucha babeczka i rurka  
z kremem 
 
- Szyszka ok. 0,8 kg 
4 rodzaje ciasta plus rurka  
i krucha babeczka z toffi 

22 zł +  koszt 
pudełeczka 

 
37 zł +koszt 
pudełeczka* 

 

2. 

Szyszki ciasteczkowe 
 

    Mix ciasteczek 0.7 kg 
 

Mix ciasteczek 1 kg 

40 zł + koszt 
pudełeczka 

 
55 zł + koszt 
pudełeczka 

 

3. 

Szyszki maffinkowe 
Pudełeczka mogą 

zawierać 1, 2,4 lub 6 sztuk 
maffinek. 

Maffiny dekorowane 
kremem i owocami, 

czekoladkami. 
 

Maffiny mogą również 
zostać udekorowane 
elementami z masy 

cukrowej. 

Cena zależy od ilości 
wybranych maffin. 
1szt 10 zł + koszt 

pudełeczka 
2szt. 20 zł + koszt 

pudełeczka 
4szt. 40 zł + koszt 

pudełeczka 
6 szt. 60 zł + koszt 

pudełeczka 
 

Cena szyszek z 
maffinami 

dekorowanymi masą 
cukrową ustalana 

indywidualnie. 

 



4.  

Szyszki z mini 
torcikiem/monoporcją 

Mini szyszka z mini 
torcikiem/monoporcją w 

środku  
 

Na życzenie wykonujemy 
również mini torciki 
dekorowane masą 

cukrową. 

Mini torcik z owocami, 
czekoladkami 20 zł 
+koszt pudełeczka 

 
 
 

Mini torciki 
dekorowane masą 

cukrową od 40 zł+koszt 
pudełeczka 

 

 

5. 

Ciasteczka na 
podziękowania 

Kruche ciasteczka 
dekorowane masą 

cukrową, z 
imionami/inicjałami lub 

datą. 
 

10zł/szt. 
12 zł/szt. pakowane w 

celafon z kokardką 

 

6. 

Podziękowania 
makaroniki 

1 lub 2 makaroniki w 
celafonie 

 

8zł - jeden makaronik 
 13 zł- z dwoma 
makaronikami 

 

 

7. 

Podziękowania 
makaroniki 

2 makaroniki w  
pudełeczku 

 

18 zł/szt. 

 

*pudełeczka każdy wybiera indywidualnie, następnie wskazuje, które należy zamówić i wykorzystać lub 

samodzielnie dostarcza nam pudełeczka 



 

Ciasta wykonujemy w dwóch rozmiarach: 

• Mała blacha około 20 kawałków 100zł, smaki orzechowe 120 zł 

• Duża blacha około 40 kawałków 170 zł, smaki orzechowe 190 zł 
Cena ciasteczek 55zł/kg 

 

Oferta smakowa ciasta: 

1) Bounty – ciasto czekoladowe z kremem na bazie mleka kokosowego i kokosową wkładką. 

2) Cuszima – ciasto czekoladowe z kremem waniliowym, musem truskawkowym, pianką truskawkową i 

galaretką 

3) Czekoladowo orzechowe – biszkopty kakaowe i orzechowy z kremem czekoladowym i orzechowym 

4) Czekoladowo malinowe z oreo – biszkopty kakaowe przekładane kremem oreo i żelką malinową 

5) Dynastia – ciasto czekoladowe, kokosowe i waniliowe z musem brzoskwiniowym i kremem 

śmietankowym z kawałkami brzoskwiń. 

6) Fiona – biszkopt waniliowy z musem malinowym , pianką malinową i galaretką 

7) Jesienny poemat – miodowe ciasta i biszkopt orzechowy połączone kremem karpatkowym i jabłkami w 

galaretce. 

8) Kora dębu – ciasto bakaliowe z delicjami, kremem brzoskwiniowym i galaretką 

9) Miętowa straciatella – biszkopt czekoladowy z kremem miętowym i kremem straciatella i galaretką 

10) Niebo w gębie – kruche ciasto z kremem orzechowym i jabłkami w galaretce 

11) Prince polo – ciasto czekoladowe z kremem waniliowym i chrupiącymi wafelkami Prince polo plus wkładka 

bezowa z orzechami. 

12) Princessa z toffi- ciasto kokosowe z kremem waniliowym, białą czekoladą, chrupiącymi wafelkami i toffi 

13) Rafaello malinowe – ciasto kokosowe z kremem kokosowym, krem biała czekolada i żelką malinową 

14) Sernik z toffi i prażonym słonecznikiem – puszysty sernik na kruchym cieście z pysznym toffi i prażonym 

słonecznikiem z miodem 

15) Ciasto cytrynowe – biszkopt waniliowy, krem cytrynowy, pianka cytrynowa i galaretka 

16) Szpinakowe z maliną – ciasto szpinakowe z kremem śmietankowym i żelką malinową 

17) Piernik kanadyjski – ciasto piernikowe z delikatnym kremem śmietankowym 

18) Ciasto czarno białe z masą serową  - ciasto czekoladowo waniliowe przekładane warstwą sernika 

gotowanego 

19) Ciasto góra lodowa – ciasto kakaowe z kremem śmietankowym  i żelką wiśniową oraz biszkoptami w 

mlecznej polewie 

20) Cappuccino czekoladowo- kokosowe – ciasto czekoladowe z kremem budyniowym o smaku cappuccino i 

bezowa wkładka z wiórkami kokosowymi 

21) Ciasto pawi ogon – śmietankowe ciasto z kruchymi roladami orzechowymi, kremem i galaretką 

22) Ciasto nugatowo kakaowe z wiśniami – biszkopt czekoladowy z kremem czekoladowym z wiśniami i 

wkładką nugatową 

23) Ciasto 7 days – biszkopty waniliowe z kremem kawowym , pianką śmietankową i rogalikami  z czekoladą. 

Oferta smakowa ciasteczka: 

1) Kruche z nutellą 

2) Kruche z toffi 

3) Maszynkowe z dżemem 

4) Rurki z kremem 

5) Orzeszki 

6) Pieguski 

7) Owsiane 

8) Krajanka czekoladowo orzechowa (kokoski) 

9) Ślimaczki czekoladowe - śmietankowe

 


